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A BRA APRE “CHEESE '23" Slow FFood e i terreni da salvare

Stow Food: sahvare Quei prati insidiati
i prati (e i formaggi) . .
At ¢ bussiness dagli speculatori

© GAITA APAG. 16

» Luisiana Gaita

ono oasi di biodiversita,

serbatoi di carbonio e,

quindi, strumento stra-

tegico contro la crisi cli-
matica, patrimonio culturale e
risorsa economica. Ma i prati
stabili, quelli naturali, non col-
tivati, negli ultimi 70 anni si
stannoriducendo aritmi preoc-
cupanti, anche in Italia. Accade
sulle montagne ormai spopola-
te, in collina e nelle pianure in-
vase da cemento e agricoltura
intensiva. E anche se i loro mi-
gliori custodi, insieme ai pasto-
ri, sono bovini, pecore, capre e
insetti, gli alpeggi sono spesso
assegnati ad aziende che non i
utilizzano per il pascolo. Avolte
persino a speculatori che, inte-
ressati solo ad accedere ai fondi
europei della Politica agricola
comune, mettono in crisi le pic-
cole aziende. Slow Food lancia
un gridod’allarme e sceglieil te-
madellatuteladeipratistabilie
dei pascoli come fil rouge del
programma di ‘Cheese 2023, e-
vento internazionale dedicato ai
formaggi e a quello che rappre-
senta la loro produzione, orga-
nizzato dall’associazione fonda-
ta da Carlin Petrini e dalla Re-
gione Piemonte a Bra (Cuneo),
da oggi al 18 settembre. “Slow
Foodlanciail progetto‘Salviamo
i prati stabili’ - spiega al Fatto

Quotidiano Serena Milano, di-
rettrice di Slow Food Italia - per
coinvolgere chi si prende cura di
un prato stabile oppure € inte-
ressato a una riconversione.
Questi prati non sono arati, ma
vanno curati, sfaleiati o pascola-
ti. Esisalvanosolosesisalvanola
pastorizia e le sue competenze”.
Chi aderira, avra il marchio di
Slow Food: “Spiegheremo ai
consumatori qual & il valore ag-
giunto dei prodotti che da quei
luoghi arrivano”. In un contesto
sempre pit complesso.

Lo sa bene Giannandrea
Mencini, autore del libro in-
chiesta Pascoli di carta. Le ma-
ni sulla montagna e di Bioav-
versita(Kellermann Editore),
tra gli ospiti di Cheese. Mencini
racconta di come le risorse eco-
nomiche della Pac abbiano ge-
neratounaspeculazione chein-
quinala montagna.

“PER RICEVERE questifondilea-
ziendeavrebberodovutorispet-
tare dei parametri ambientali,
mantenendo un certo ecosiste-
ma, ma molte di esse hanno in-
cassatolerisorse senzaneppure
portare gli animali in alpeggio”,
spiega. Lestoriesonotante: dal-
le truffe sugli alpeggi di Pie-
monte e Lombardia all’acca-
parramento dei pascoliin Vene-
to, per arrivare alla ‘mafia dei
pascoli’ in Sicilia. Al centro so-
cietafittizie, ‘animalifiguranti’e
un meccanismo contributivo
chefasalire il prezzo degli affitti

deipascoli. “L'apicesiéraggiun-
toconl’attentatodel 2016 aGiu-
seppe Antoci, ex presidente del
parcodei Nebrodiche avevade-
nunciato gli interessi dei clan
sui fondi europei” ricorda.

Nel frattempo, qualcosa si &

mosso, con inchieste e seque-
stri, soprattutto tra Lombardia,
in Val Camonica,
Trentino e Abruzzo.
Le conseguenze di
queste truffe, pero,
sono anche ambien-
tali “perché abban-
donare prati e alpeg-
gi ha impatti pesanti
sugli ecosistemi”.

Da qui il progetto
di Slow Food, a cui
collaborano le Uni-

versita di Torino, Pa-
lermo, Camerino, 'Institut A-
gricole Régional della Valle
d’Aosta, la Fondazione Mach. Si
puntaacoinvolgere gli allevatori
delle pianure, incoraggiandoli a
riconvertire i terreni sfruttati
dalle monocolture e quelli che
custodisconole prateriesu mon-
tagne e colline. “Al contrario dei
prati seminati molto spesso con
unasolaessenza-spiega Serena
Milano - i prati stabili sono ric-
chi di 15-20 erbe diverse, ma si
arrivaancheacentoinaltamon-
tagna”. E non sono solo un eco-
sistema perfetto per insetti im-
pollinatori, uccelli e animali sel-
vaticl. “Trattengono nelle radici
il carbonio - aggiunge - e met-

¢ dalle truffe all' Ue

tonoinsicurezzail territorio. So-
no un argine contro il dissesto i-
drogeologico, perché assorbono
megliol'acqua e, in montagna, il
pascolo & una barriera contro gli
incendi, perché gli animali bru-
cano gli strati di erba secca”. Ne
beneficiano il benessere di que-
sti animali “perché ritrovano il
contattoconlanatura’elasalute
dei consumatori. “Il latte - ag-
giunge - € ricco di vitamine e al-
tri antiossidanti. E il formaggio
ha sapore e profilo nutrizionale
molto diversi dagli altri”.

LO CONFERMA Egidio De Zaia-
como, 66 anni, una vita passata
trale Dolomiti bellunesi. “I fon-
dieuropei - spiega - devonoan-
dare a chi fa attivita agricola ve-
ra, principale e professionale,
altrimenti si alimenta la specu-
lazione”. 1l figlio di Egidio, Er-
win € uno degli allevatori che
conferiscono il latte alla latteria
cooperativa dove si produce il
Fodém, formaggio a pasta se-
micotta ottenuto con latte vac-
cino intero crudo, appena di-
ventato Presidio Slow Food. I
pascoli pitalto dellavalle di Fo-
dom superano i duemila metri.
Egidio parladelledifficoltaedei
costi per chi, proprio li dove si
riescono a contare anche cento
erbe diverse “gestisce prati in
forte pendenza, ma non riceve
un sostegno proporzionale ri-
spetto al lavoro e alla produzio-
ne di latte di eccellenza”. Un la-
voro, in primis di cura dell’eco-
sistema, che non ha prezzo.
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“CHEESE 2023”,
FORMAGGI (E
NON SOLO) A BRA

ORGANIZZATO da Slow
Food e Citta di Bra

con il supporto della
Regione Piemante,
Cheese 2023 "Il sapare dei
prati” & a Bra, dal aggi
fino al 18 settembre.
Previsti 291 tra incantri,
eventi e sapori. Dall'Emilia
alla Basilicata, il
formaggio (e lintera
filiera che c'& dietro) & il
protagonista, Uno dei 4
temi della tre giorni &
“salviama | prati stabilie |
pascoli”. C'e del lavoro da
fare, di informazione e di
presa di coscienza, Slow
Food se ne sta
incaricando, non da 0ggi.

RICCHEZZA
PASCOLI

E SFALCI,
SOLO QUESTO
E CURA

Biodiversita

Nei prati stabili
troviamo 15-20
erbe diverse,
anche 100 in quelli
dialta montagna
PAOLO ANDREA
MONTANARO

PER SLOW FOOD
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ABBONATEV!

4D UN PRECZO
DAY LE
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